Waste King Commercial 10000
Nejvykonnéjsi drti¢ do nejnaroénéjsich provozu. Az 6000 jidel ve $picce, 24h
provoz, vykon 7460 W, samostojny, 3-fazové provedeni.

EAN: 8596220012821

9 959,06 €

8 096,80 € bez DPH

Der Knopf und der Anschluss an die Spule sind nicht im Lieferumfang enthalten und missen separat
bestellt werden. Die Ausfuhrung ist 3-phasig.

Waste King Commercial 10000 mit einer Leistung von 7460 W (10 PS) meistert auch schwierig zu
verarbeitenden organischen Abfall. Der kommerzielle Kuchenabfallzerkleinerer ist fur den
kontinuierlichen Betrieb, 24 Stunden am Tag, geeignet. Er ist ideal fur grole gastronomische Betriebe
wie Kantinen (bis zu 6000 Mahlzeiten zu Spitzenzeiten). Er eignet sich auch fir Brennereien,
Biogasanlagen, Kompostieranlagen und andere Orte, an denen groe Mengen Abfall verarbeitet werden
mussen. Edelstahlklingen bewaltigen auch zahes oder festes Material wie rohes Fleisch, Maisschalen,
Kerne und Knochen.

Der Einsatz eines Klchenabfallzerkleiners senkt die Kosten fur die Abfallentsorgung. Dank der
sofortigen 6kologischen Entsorgung ist es nicht notwendig, Abfalle zu lagern, wodurch Gerlche und die
Prasenz von Schadlingen beseitigt werden.

Die Schaufeln des Zerkleinere sind schwenkbar, wodurch ein Verstopfen des Zerkleinere effektiv



verhindert wird. Alle Materialien sind fur den langfristigen Kontakt mit Wasser geeignet. Der Zerkleinere
WKC 10000 ist mit einer Sicherung gegen Kurzschluss und Uberhitzung ausgestattet. Alle verwendeten
Materialien halten problemlos langfristigen Kontakt mit Wasser stand. Der Hersteller Waste King hat
mehr als 50 Jahre Erfahrung.

Die Gastro-Zerkleinerer Waste King 10000 ist freistehend und steht auf drei hohenverstellbaren Filken.
Der Anschluss zum Spulbecken besteht aus einem Material, das Vibrationen und Larm wahrend des
Zerkleinerns dampft. Der Zerkleinerer kann je nach Installation Uber einen pneumatischen oder
Wippschalter gesteuert werden.

Der Knopf und der Anschluss zum Spiulbecken sind nicht im Lieferumfang enthalten und
mussen separat bestellt werden. Die Ausflhrung ist dreiphasig. Der Zerkleinerer muss an die
Wasserzufuhr angeschlossen werden.

Wie funktioniert ein Abfallzerkleinerer?

Die Verwendung eines Zerkleinerers ist einfach, und nach einer kurzen Einarbeitung kann ihn jeder
bedienen. Man muss lediglich das Wasser laufen lassen, den Zerkleinerer einschalten und beginnen, alle
organischen Abfalle aus der Kuche einzufiugen. Zunachst werden die Klichenreste mithilfe der
rotierenden Platte und des Zerkleinerungsrings zerkleinert. Nach dem groben Zerkleinern kommen die
Edelstahlklingen zum Einsatz, die unter der Zerkleinerungsplatte verborgen sind. Dadurch kénnen
professionelle Zerkleinerer auch faserige Abfalle wie rohes Fleisch oder Maiskolben verarbeiten. Die
organischen Reste, die auf die GroBe von Reiskdrnern zerkleinert werden, gelangen dann in die
Abwasserleitung.

Entwickelt fur den professionellen Einsatz

Im Vergleich zu klassischen Haushaltszerkleinerern sind gewerbliche Zerkleinerer robuster gebaut. Es
werden zuverlassige, selbstgekihlte Induktionsmotoren verwendet. Die Zerkleinerungskammern dieser
Zerkleinerer sind geraumiger, um eine bequeme Nutzung und die Verarbeitung groRerer Mengen an
Kdchenabfallen auf einmal zu ermdglichen.

Schwenkbare Klingen Gusseiserne Klingen mit Wolframkarbid-
Schneiden

Die Kuchenabfallzerkleinerer von Waste King verfugen Uber patentierte schwenkbare Klingen, die die
Mdglichkeit einer Verstopfung des Zerkleinerers durch harte Materialien wie Knochen minimieren. Daher
mussen die Waste King Zerkleinerer nicht mit einem Ruckwartsgang ausgestattet sein. Sollte es zu einer
Verstopfung kommen, lenken sich die Klingen einfach zur Seite und kehren anschlieBend wieder an ihren
Platz zurick.

Prazise Verarbeitung und verwendete Materialien

Die professionellen Kiichenabfallzerkleinerer von Waste King sind mit dem Fokus auf lange Lebensdauer
konzipiert und hergestellt. Die rotierende Platte besteht aus Edelstahl, und der Zerkleinerungsring ist aus
legiertem Gusseisen gefertigt. Die schwenkbaren Klingen sind aus Gusseisen in Kombination mit
Wolframkarbid-Schneiden, die sich durch hohe Harte auszeichnen, und erhohen so die
Zerkleinerungseffizienz und die gesamte Lebensdauer des Gerats. Die Unterklingen sind aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt. Das Gussgehduse des Zerkleinerers ist mit silberner Farbe behandelt.



Leiser und sicherer Betrieb

Der Zerkleinerer ist Uber einen gummierten oberen Anschluss an die Spule angeschlossen. Dadurch
werden die Vibrationen gedampft, und die Gerauschentwicklung wahrend des Betriebs wird insgesamt
reduziert. Die integrierte Manschette verhindert das Spritzen von Wasser wahrend der Anwendung. Die
Zerkleinerer sind mit einem Kurzschlussschutz und einer rickfihrenden Temperaturabsicherung
ausgestattet, die den Motor vor moglicher Uberlastung schiitzt.

Zur Marke Waste King

ANAHEIM MANUFACTURING COMPANY - AMC Mfg. USA entwickelt und produziert die Waste King
Zerkleinerer seit 1957. In Uber 50 Jahren hat das Unternehmen eine Vielzahl von neuen, innovativen,
patentierten Lésungen hervorgebracht. Aufgrund ihrer Qualitat sind die Waste King Zerkleinerer zum
Vorbild flr andere Zerkleinerer aus China und anderen Landern geworden. Das noch unerreichte Original
gibt es jedoch nur einmal.

HINWEIS:

Die Installation muss von einer Person mit der fachlichen Eignung zur Ausflihrung von Arbeiten an
elektrischen Geraten gemals der Verordnung Nr.: 50/1978 Slg. oder neu (seit dem 1.7.2022) gemals der
Regierungsverordnung Nr.: 194/2022 Slg. erfolgen, einschlieBlich der Ausstellung eines Protokolls tber
die Installation oder eines Prfberichts.

Die elektrische Verdrahtung hangt von der Steuerungsmethode und dem Anschluss an die bestehende
Elektroinstallation ab.

Die Steuerung des Einschaltens kann auch uber einen pneumatischen Schalter direkt vom Tisch aus
erfolgen, jedoch mit der Méglichkeit eines Hauptsicherheitsschalters in der Nahe.

Beim Einschalten des Zerkleinere muss immer gleichzeitig die Wasserzufuhr sichergestellt werden, am
besten automatisch durch ein elektromagnetisches Ventil. Der Betrieb ohne Wasser ist unzulassig, da
dies zu Schaden an der Dichtung fihren kann.

Bei der Montage und Bedienung immer nach den Anweisungen der gelieferten Anleitung und der
Betriebsanleitung verfahren.

Alle Dokumentationen sind zum Download fir jedes Modell des Zerkleinere verfugbar.

Lieferumfang:

e Anleitung
e Betriebsanweisung



Parameter
Grundparameter

Modell:

Verwendung:

Kapazitat des Gastro-Betriebs:
Garantie:

TARIC-Code fur die Ware:
Technische Parameter

Befestigungsart - Installation:

Oberflachenbehandlung - Farbvariante:
Startsystem:

Durchmesser des Kammeraustritts:
Durchmesser der Innendffnung der Manschette:

Durchmesser des Anschlussstiicks zur Manschette:

Rotationsplatte:
Zerkleinerungssegmente:
Zerkleinerungsring:

Lager:

Schutzende Dampfmanschette:

Der benétigte Lochdurchmesser der Spiile ca.:
Betriebsart:

Gewinde des Abflussrohrs:
Durchmesser des Abflussrohrs:
Material der Manschette:

El. Spezifikation
Eingangsspannung:

Frequenz:

Leistung:

Stromaufnahme:

Motortyp:

Motorumdrehungen:

Motorleistung (W):

Sicherungs- und Schutzelemente

Thermische Rucklaufsicherung:

Uberstromschutz:

Klasse der elektrischen Sicherheit:
Schutzart:

Abmessungen, Gewicht, Verpackung
Die Abmessungen des Gerats:
Gewicht des Gerats:
Verpackungsmethode:

Gewicht inkl. Verpackung (kg):
Breite der Verpackung:

Hohe der Verpackung:

Tiefe der Verpackung:

EcoMaster Commercial 10000-3
Gastro-Betriebe / Kompostanlagen
Bis zu 6000 Gerichte

2

85098000

Hohenverstellbare Beine und ein Hals fur die Spule
mit Flansch TM @ 15 cm, Montagesystem SM @ 9
cm oder Uber Schissel @ 30, 38, 46 cm zum Tisch.

Silberne Lackierung

Je nach Installation (Druckschalter - Taste,
Kippschalter usw.)

@ 15,2 cm
@ 15,5 cm

@ 15,8 - 16 cm (Ablaufschlauch far
Spule/Schissel/Kegel)

Edelstahl

Gusseisenblatter mit Wolframkarbidklingen
Legiertes Gusseisen

Wartungsfrei, kugelgelagert, eingeschlossen
Eingebaut, gummiert mit Lamellen

@15 cm

Ununterbrochen 24 Stunden

3" NPT "konisch" USA

75 mm

Gummi

380 V - 3 Phasen

50/60 Hz

10 HP (7460 W)

16,1 A

Induktionsmotor mit eigener Kihlung
1390 U/min.

7460

Ja, integrierte Rickstellung, im Wickel (max. 160
°C), Ruckverriegelung nach Abkuhlung.

Ja, irreversibel durch Durchbrennen (max. 30 A).
I. (Schutzleiter)
IP44

594-657 x 516 x 516 mm (H/B/T)

134 kg (Uberprufen)

Schutzfolie, Polystyrolverpackung, Kartonbox
140

59

69

59






